
IL PROGETTO DI FILIERA “PIF” 
Sostegno per attività di informazione e promozione, svolte da associazioni di produttori nel mercato interno per il 
seguente progetto: 

“La promozione e lo sviluppo del marketing dei prodotti di qualità nel contesto delle  
produzioni di formaggi DOP”

L’idea di fondo nasce dal voler approfondire il tema sul ruolo e le scelte strategiche di filiera produttiva possono avere  
nella crescita culturale, turistica ed economica dei territori di origine, spesso ricchi di storia e tradizione in cui è forte la  
funzione dei prodotti agroalimentari tipici, con particolare riferimento ai marchi di qualità e originalità (DOP) specchio, 
sempre più accettato e ricercato, di un concetto irrinunciabile del vivere sano e sicuro, in netta contrapposizione con  
quella  che  è  la  sempre  maggiore  sensazione  di  “insicurezza  alimentare”,  forse  non  del  tutto  giustificata  ma 
assolutamente legittima, causata, probabilmente, dall’accesso a mercati di scambio tra Paesi di  differenti culture non  
sempre in sintonia su aspetti così importanti e non sempre soggetti a quei processi di verifica e collaudo che solo un  
sistema di qualità certificato può garantire.

La  Società Cooperativa Lait, pertanto, ha inteso realizzare all’interno del stesso stabilimento un percorso informativo e  
conoscitivo dei processi produttivi, nonché dare giusta evidenza all’aspetto storico e culturale che da oltre 60 anni la  
vede fortemente integrata con il territorio e il suo ambiente socio economico nell’insieme di quello che vorremmo 
definire  il  paesaggio  rurale  nella  sua  complessità  con  l’obiettivo  di  mettere  in  evidenza  la  stretta  interazione  tra  
l’ecosistema, inteso nella sua accezione più ampia, e le produzioni certificate di formaggi DOP (Pecorino Romano e  
Pecorino Sardo) che rappresentano al meglio, in contesti storici assai distanti tra loro, la cultura e le origini dell’Isola a  
partire dall’epoca nuragica (Pecorino Sardo) sino all’introduzione del Pecorino Romano agli inizi del 900 passaggio 



epocale con un percorso, difficile e inizialmente  conflittuale,  verso il passaggio inevitabile dal  pastoralismo nomade  
all’azienda stanziale.

La promozione intesa come attività integrata e in stretta sinergia con la filiera vuole essere raccontata specialmente in  
loco, allestendo un percorso ideale pensato per i visitatori che entrano in contatto con la realtà produttiva aziendale e  
assistono, tanto alle fasi della lavorazione del latte e della maturazione dei formaggi DOP quanto alla presentazione 
dell’elemento antropologico e sociale legato alla pastorizia e alle sue tradizioni che, da oltre un secolo, hanno di fatto 
caratterizzato con l’introduzione,  come già accennato,  del  pecorino Romano  la linea di  rottura tra  il  nomadismo 
arcaico  e l’allevamento stanziale.

Il iter conoscitivo intrapreso intende meglio far comprendere l’importanza legata alla qualità dei prodotti certificati  
DOP dando un segno tangibile sulla garanzia alimentare che essi offrono.

In  tale  contesto,  cogliendo  l’occasione  fornita  dai  finanziamenti  erogati  della  Regione  Autonoma  della  Sardegna 
attraverso  il  PSR 2014-2020 per  i  progetti  integrati  di  filiera  in  acronimo PIF,  si  è  concretizzata  l’idea  progetto  
attraverso una serie di iniziative ed azioni indicate dallo stesso bando di sottomisura 3.2 di seguito sommariamente  
descritte 

-  Realizzazione e diffusioni di  testi,  spot filmati  pubblicitari,  siti  web materiale informativo promozionale e 
pubblicitario – Azione 1 lettera A;

Realizzazione di uno still life ambientato, sulle referenze Pecorino Romano e Pecorino Sardo maturo DOP attraverso 
un reportage fotografico opportunamente studiato che illustri  le  fasi  di  produzione dei  formaggi  a denominazione 
d’origine, inclusa salatura e marchiatura del Pecorino romano.

La  progettazione  grafica  ha  tenuto  conto  sia  della  specificità  di  ciascun prodotto,  sia  delle  esigenze  di  coerenza 
generale dell’immagine dell’azienda, oltre alle descrizioni tecniche e ai contenuti obbligatori a termini di legge previsti  
dal  disciplinare  di  produzione.  Il  materiale  fotografico  è  presente  interamente  nel  sito  nella  sezione  dedicata  ai  
formaggi DOP.

- Realizzazione di attività finalizzate alla conoscenza diretta dei luoghi di produzione e dei metodi di lavorazione 
dedicato ai visitatori, nel quale presentare le varie fasi della lavorazione dei prodotti nonché delle caratteristiche 
del territorio di produzione-Azione 1 lettera B;



Ideazione, progettazione, realizzazione di un percorso di segnaletica installata presso lo stabilimento LAIT finalizzato 
al racconto, con testi, immagini grafiche e fotografie, il rapporto esistente fra le DOP territorio di origine del latte ovino  
e fabbricazione del prodotto finito, con il racconto, in loco, di tutte le fasi della produzione dei formaggi  DOP, dal 
conferimento del latte alla stagionatura e al confezionamento. I testi realizzati bilingue italiano e sardo, per evidenziare  
il forte legame con il territorio, proprio delle produzioni DOP. I pannelli di materiali idonei sono stati posizionati in  
tutti gli ambienti che, nel rispetto delle normative igienico sanitarie e di sicurezza, sono accessibili ai visitatori.
L’itinerario prende l’avvio dall’esterno del  caseificio con la  realizzazione di  un murales dal  titolo la  “Galleria  in  
Latteria”,  percorso di  valorizzazione artistica del  muro di  cinta del  caseificio LAIT, con la  descrizione attraverso 
un’apposita  locandina  dal  titolo  “Il  Pecorino  Romano  e  il  Pecorino  Sardo  maturo,  eccellenze  DOP  del  nostro 
territorio”.

Le  attività  di  promozione  sono  proseguite  con  l’Ideazione,  progettazione  e  stampa  di  supporti  grafici  per  la  
personalizzazione dei mezzi aziendali, rappresentati da un doblò e cinque cisterne per il traporto del latte, finalizzati  
alla promozione delle DOP, Pecorino Romano e Pecorino Sardo maturo, sul territorio locale regionale attraverso il  
percorso  viario  giornaliero  che  viene  effettuato  per  la  raccolta  del  latte,  nell’ampio  territorio  di  riferimento  che 
coinvolge le Provincie di Sassari e Oristano.

In conclusione l’obiettivo finale che si è cercato di raggiungere ha riguardato le varie fasi di sviluppo della promozione  
dei formaggi a denominazione di origine intesa come attività integrata e in stretta sinergia con la filiera, è stato un  
primo tentativo di voler allestire  un percorso ideale di conoscenza per i visitatori che entrano in contatto con la realtà  
produttiva aziendale e assistono, tanto alle fasi della lavorazione del latte e della maturazione dei formaggi DOP quanto 
alla presentazione dell’elemento antropologico e sociale legato alla pastorizia e alle sue tradizioni che, da oltre un  
secolo, hanno di fatto caratterizzato, come già accennato, la linea di rottura tra il nomadismo arcaico  e l’allevamento  
stanziale e in fondo quella che è la moderna attività di trasformazione lattiero casearia di grande qualità.

Il percorso conoscitivo intrapreso, pertanto, intende meglio far comprendere circa l’importanza legata alla qualità dei  
prodotti  certificati  DOP  dando  un  segno  tangibile  sulla  garanzia  alimentare  che  essi  offrono.  

In  conclusione  gli  interventi  finanziati  attraverso  le  sovvenzioni  del  PSR  2020-2024  hanno  comportato  in 
compartecipazione tra i fondi finanziati dal FEASR attraverso il PSR 2014-2020 e quelli privati messi a disposizione  
dalla LAIT, l’impiego delle seguenti risorse finanziare descritte nell’insieme delle azioni sopra descritte 



ELENCO DEGLI INVESTIMENTI REALIZZATI

TIPOLOGIA INVESTIMENTO IMPONIBILE

Realizzazione e diffusioni di testi, spot filmati pubblicitari, siti web materiale informativo promo­
zionale e pubblicitario

€ 10.900,00

Realizzazione di attività finalizzate alla conoscenza diretta dei luoghi di produzione e dei metodi 
di lavorazione dedicato ai visitatori, nel quale presentare le varie fasi della lavorazione dei pro­

dotti nonché delle caratteristiche del territorio di produzione

€ 42.500,00

Studi e ricerche di mercato e sondaggi di opinione funzionali alle campagne di informazione e 
promozione

€ 12.000,00

Programma di sviluppo rurale per la Sardegna 2014-2020
Lait Latteria Ittiri società Cooperativa

Autorità di gestione: Regione Sardegna –Assessorato dell’Agricoltura e Riforma Agro Pastorale



Fondo Europeo Agricolo
per lo sviluppo rurale l’Europa investe 
nelle zone rurali

Programma di Sviluppo Rurale della Sardegna 2014 – 2020
Fondo Europeo Agricolo per lo Sviluppo Rurale.

Intervento cofinanziato dal FEASR P.S.R. Sardegna 2014-2020 Bando Multimisura Progetti Integrati di Filiera 
-   P.I.F. (Sottomisure 4.1 - 4.2 - 3.2) 

BANDO MULTIMISURA PROGETTI INTEGRATI DI FILIERA “P.I.F.”

 “Implementazione ed estensione dei sistemi di certificazione di qualità DOP per formaggi ovini - analisi di filiera e miglioramento 
qualitativo delle varie fasi del ciclo produttivo -"

Sottomisura 3.2

Sostegno per attività di informazione e promozione, svolte da
associazioni di produttori nel mercato interno

Domanda di aiuto n. 14250063113
CUP H46G21001100007

Beneficiario Lait Latteria Ittiri Società Cooperativa 
CUAA 00072870900

Determinazione di concessione n. 5858/2023 del 16/10/2023  
Importo finanziato euro 75.705,00
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