
IL PROGETTO DI FILIERA “PIF” 
 

“Implementazione ed estensione dei sistemi di certificazione di qualità DOP per formaggi ovini – 
analisi di filiera e miglioramento qualitativo delle varie fasi del ciclo.”

Gli  interventi proposti, attraverso la misura 4.2 del progetto integrato di filiera, mirano a una 
progressiva crescita e qualificazione dei cicli produttivi afferenti tutte le fasi delle attività di trasformazione e 
commercializzazione delle produzioni di qualità certificata, Pecorino Romano DOP e Pecorino Sardo maturo 
DOP, attraverso il  miglioramento della catena del freddo  con l'acquisto di mezzi di refrigerazione di trasporto 
del latte adeguati e funzionali ( autocisterne del latte ) che, possano incrementare l’efficienza del parco 
macchine aziendali e contribuire a ridurre i tempi di trasferimento dalle aziende primarie al centro di 
trasformazione del latte. Gli stessi proseguono con interventi mirati, all’interno del caseificio, interessando tutte 
le fasi del ciclo produttivo, dall’analisi del prodotto in arrivo (latte di ovino di conferimento dei soci) alle fasi di 
lavorazione e trasformazione della cagliata, per concludersi con la stagionatura e il confezionamento del 
prodotto finito da immettere sui mercati nazionali e internazionali.

Nell'ambito della attività di trasformazione e commercializzazione, tutti gli acquisti effettuati, di cui 
di seguito se ne dà conto, comportano l'ottimizzazione del risultato finale, inteso come diversificazione delle 
produzioni, per l'ottenimento di una nuova linea di prodotti certificati che diano la possibilità di implementare 
una nuova linea di prodotti DOP (Pecorino sardo maturo DOP)  e contestualmente  migliorare il ciclo 
produttivo del prodotto d’élite, Pecorino Romano DOP vera fonte di sostegno dell’intera economia sarda non 
solo agroalimentare.



ELENCO DEGLI INVESTIMENTI REALIZZATI

TIPOLOGIA INVESTIMENTO IMPONIBILE IVA IMPORTO FINALE

Acquisto serbatoi per autocisterne € 67.600,00 € 14.872,00 € 82.472,00

Acquisto griglia in acciaio inox 304 € 67.260,00 € 14.797,20 € 82.057,20

Acquisto base in acciaio inox 304 € 15.360,00 € 3.379,20 € 18.739,20

Acquisto palchetto in ferro zincato a 
caldo tipo "Brasile"

€ 16.600,00 € 3.652,00 € 20.252,00

Acquisto di scaffale tipo Racks in 
acciaio inox 304

€ 63.800,00 € 14.036,00 € 77.836,00

Acquisto  tavole in legno per formaggi 
DOP

€ 21.922,56 € 4.822,96 € 26.745,52

Acquisto impianto di 
deumidificazione

€ 67.000,00 € 14.740,00 € 81.740,00

Acquisto impianto di 
confezionamento

€ 256.040,00 € 56.328,80 € 312.368,80

Acquisto analizzatore automatico per 
latte

€ 38.363,57 € 8.439,99 € 46.803,56
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Intervento cofinanziato dal FEASR P.S.R. Sardegna 2014-2020 Bando Multimisura Progetti Integrati di Filiera 
-   P.I.F. (Sottomisure 4.1 - 4.2 - 3.2) 

- sottomisura 4.2 Sostegno per gli investimenti a favore della trasformazione/commercializzazione e/o dello sviluppo dei 
prodotti agricoli. – 

Finalità dell’opera: 
Implementazione ed estensione dei sistemi di certificazione di qualità DOP per formaggi ovini – analisi di filiera e miglioramento qualitativo delle varie  

fasi del ciclo.”

Interventi destinati all'acquisto di macchinari, impianti e/o attrezzature funzionali ai processi di lavorazione e trasformazione 
del prodotto agricolo, compresi automezzi per il trasporto del prodotto e mezzi per la movimentazione dei prodotti all'interno 

dello stabilimento
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